


. . Caviar
........................................................................... CaV|ar Iata 10g 24
g N°3  Fine de Marennes Oléron 3,40 Caviar lata 20g 40
) Fina, yodada, intensidad del mar 18,80
Caviar lata 30g 55
N°3  Fine de la Bretafia 3
Fina, yodada, acabado tonificado 16,20
N4 Spéciale St Vaast 2,40
Carnosay crujiente, matices dulces
N2 Spéciale St Vaast 3,75 CEVICHES ' TIRADITOS
Carnosa y crujiente, matices dulces 20,70
N°3  Spéciale Daniel Sorlut 5,40
Carnosa y untuosa, yodada, 30 Ceviche Clasico | Corvina 22
matices dulces Leche de tigre, boniato, cancha, choclo y chifle
Ceviche Mixto | Pulpo, corvina y langostino 24

Leche de tigre, boniato, cancha, choclo y chifle

Ceviche Nikkei | Atin Bluefin 23
Leche de tigre Nikkei, puré de boniato glaseado,
aguacate, sésamo y jengibre

Pan de centeno con 3,50 )

mantequilla salada Ceviche de conchas negras 23
Zumo de lima, chalaquita, choclo y canchita

Chalaca P

Salsami " ) Leche de Tigre | Corvina 15

alsamignonette Boniato, canchita, choclo y chicharrén de calamar

Tiradito Nikkei | Attin Bluefin 18
Laminas de Atun en salsa de aji amarillo, rabano,
aguacate y sésamo negro

OSTRAS ESPECIALES Tiradito de Corvina

Laminas de corvina en salsa de rocoto,
aguacate y brotes de remolacha

Con salsa ponzu y huevas de salmén 5,40
Tabasco de jalapefos y citricos 5
Acevichada con leche de tigre 5,40
y cebolla encurtida CAUSAS
Tartar de ostra con Atun Bluefin 8 TARTARES
Causa Acevichada 15
Ceviche de corvinay micromezclum
Causaal olivo 17
Pulpo y mayo de olivo
Causa Nikkei 18
Flambeada con salsa miso y hoisin 6,40 Ceviche de Attin Bluefin, hilos de boniato
y micromezclum
Rebozada con salsa kimchi 18
y cebollino Tartar Nikkei 18

Atun Bluefin con aguacate,
Ahumada con salsa kimchi citrica 6,50 hilos de boniato y micromezclum



Sumérgete en la fusion perfecta entre la cocina
japonesay los vibrantes sabores peruanos con
nuestra seleccion de uramakis y nigiris.

A T FUEGOS A Uramaki
Bunuelos de bacalao | 6u 13 Salmoén con aguacate 13
Mayo japonesa y mix de sésamo
Croquetas de pulpo | 4u 16
Katsuobushi y mayo de sriracha Crunchy de Salmén 12
Aguacate, mayo japonesa, teriyaki
Edamames 8 y cebolla crujiente
Salteados con mantequilla de ajo
Salmon con citricos 12
Yuca frita doble coccion 7 Aguacate, lima, jengibre y wasabi
Salsa de rocoto
Pez Mantequilla roll 13
P TAT AKI N Aguacate, queso crema y tartara
Dragon roll 12
Tataki de Salmén 15 Langostino rebozado, sriracha, mayo kimehi,
Salsa amazu, pimienta rosa aguacate laminado y mix de sésamo
y micromezclum
Ebi Mayo maki 15
Tataki de Atun 18 Langostino rebozado, lollo rosso,
Salsa de soja wasabi, pimienta rosa mayo japonesa, pepino y tobico
y micromezclum
Vieiras 16
g J Queso crema, aguacate, mayo picante
e Ito togashi
Atun picante 15

Tobico, tekuan, mayo picante,

bolli i
GYOZAS Unareinterpretacion de las eebolinoy pepino

8 clasicas gyozas, donde el Pulpo Anticuchero 18
mary los sabores exéticos Queso crema, aguacate y salsa anticuchera

BAO s se unen en cada bocado.

Gyoza de salmén con huevas | 4u 12 Nigiri
Salsa teriyaki y brotes de rabano
Pulpo al olivo 3,90
Gyoza de langostino con jengibre | 4u 12 Salsa de aceitunas de botija
Salsa teriyaki y brotes de rabano
Pez Mantequilla mayo aji amarillo 3,20
Gyoza picante de mariscos | 4u 14
Salsa de anguila y brotes de rabano Pez Mantequilla kimchi 3,20
Cebolla japonesa
Bao de calamar | 2u 10
Salsa de rocoto, pepino y criolla Salman flambeado 4,20
Ikura y mayo japonesa
Bao de langostinos | 2u 10
Salsa de aji amarillo, aguacate y criolla Salmén 3,80
Clasico
Vieira citricos 4,50

Ralladura de citricos

Atun 4,20

Zumo de lima y ralladura de citricos

Nigiri de ostras 6,20




No es Nikkei pero es

UN PUNTAZO

Berberecho gallego
Plancha

Canut del Delta de ’Ebre

Plancha

Tallarinas
Plancha

Mejillones Thai
Vapor

Zamburinas a la parmesana | 4u.

ARROCES

Risotto tinta negra
Calamary langostino

Arroz con Mariscos
Langostino, zamburifa, pescado,
pulpo y mejillon

Chaufa de Mariscos
Pulpo, calamar, tortilla y gambita

ST/SM

ST/SM

ST/SM

12

12

EXCLUSIVO MEDIODIA

PESCA |

Sakana no Furai | Chicharron de pescado 23
Salsa criolla, tartara, yuca, canchita y chifle

Ageta shifudo to sakana | Chicharrén mixto 28
Langostino, zamburifia, pescado,
cangrejo blando, tartara, yuca, canchita y chifle

Anticucho de pulpo 25
Salsa de anticucho, patata dorada y choclo

SOPAS

Pescado a lo macho
Langostino, zamburifia, pescado,
pulpo, mejillény yuca

Chupe de langostinos
Patata, habita, choclo y huevo poché

Aguadito de mejillones
Cilantro, patata y arroz




